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UE 6VNON08U Stage pratique en vinification Stéphanie MARCHAND 15 7,5 Rapport + Oral 40 min /20 Rapport + Oral 40 min Non Mémoire avec 

soutenance

Unités obligatoires 

UE 5 6VNON09U Pratiques Œnologiques Rémy GHIDOSSI 6 3 36 18 24 82 Non

Epreuve 6VNON09EX1 Pratiques Œnologiques 2 Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min

Epreuve 6VNON09TP1 Epreuve pratique sensorielle 0,5 Dégustation 1h /20 Dégust. 1h

TP 6VNON09TP2 Epreuves pratiques 0,5 CR et/ou épreuve en salle 15 min /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min

UE 8 6VNON10U Filière et Règlementation Gilles De REVEL 6 2 48 6 78 Ecrit 2h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non

UE 9 6VNON13U Assurance Qualité Pierre-Louis TEISSEDRE 6 2 48 6 78 Ecrit 2h /20 Ecrit ou oral 1hou 20 min Non

UE 10 6VNON11U Langue étrangère Anne-Laure DAMONGEOT 3 1 30 30 Non

Epreuve 6VNON11EX1 0,5 Oral 20 min /20

Epreuve 6VNON11EX2 0,5 Ecrit 1h /20

Unités optionnelles

UE 12 6VNON12U Effluents et produits dérivés Pierre-Louis TEISSEDRE 6 3 36 12 24 82 Non

Epreuve 6VNON12EX1 Effluents  1,5 Ecrit 1h /20

Epreuve 6VNON12EX2 Produits dérivés 1,5 Ecrit 1h /20

UE 13 6VNON19U Terroirs conduite du vignoble Laurence GENY 6 2 48 6 12 86 Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non

UE 14 6VNON14U Monde du vin Pierre-Louis TEISSEDRE 6 2 50 14 84 Ecrit ou oral Non

Monde du vin Ecrit (75%) 2h  /20 1h ou 20 min

Monde du vin Dossier (25%)  /20

UE 15 6VNON16U
Conception implantation rationnelle 

d'installation vinicole 
Rémy GHIDOSSI 3 1 24 12 48 Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non

UE 16 6VNON18U Qualification des laboratoires Stéphanie MARCHAND 3 1 24 6 6 46 Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non

UE 17 6VNON17U
Expérimentation et développement 

nouveaux procédés 
Pierre-Louis TEISSEDRE 3 1 24 6 42 Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 20 min Non

UE 18 6VNON15U Dégustation professionnelle Axel MARCHAL 3 1 12 36 42 Ecrit 1h /20 Ecrit ou oral 1h ou 15 min Non

Les épreuves peuvent se dérouler soit en présentiel, soit en distanciel.

Une unité d'enseignement est définitivement acquise et capitalisable dès lors qu'une note moyenne au moins égale à 10 sur 20 a été obtenue à l'ensemble des épreuves correspondantes.

La deuxième année du diplôme national d'œnologue est validée dès lors qu'une note moyenne au moins égale à 10 sur 20 a été obtenue pour chacune des différentes unités d'enseignement correspondantes, capitalisées par l'étudiant.

Conformément aux dispositions de l’ordonnance n° 2020-351 du 27 mars 2020 relative à l'organisation des examens et concours pendant la crise sanitaire née de l'épidémie de covid-19, une adaptation des modalités de contrôle des compétences et des connaissances de l'année universitaire 

2021/2022 pourra être réalisée jusqu’au 31 décembre 2021, dans la mesure où elle est nécessaire pour faire face aux conséquences de la propagation de l'épidémie de covid-19 et des mesures prises pour limiter cette propagation.

Les adaptations seront portées à la connaissance des étudiants concernés dans un délai raisonnable et au plus tard 15 jours avant les épreuves par tout moyen possible, notamment par courriels et publication sur le site internet www.isvv.fr

Les étudiants qui se trouveraient dans l’impossibilité de suivre les évaluations organisées à distance pour des raisons professionnelles, techniques, ou médicales seront soit convoqués en présentiel à une date ultérieure, soit évalués à distance de manière spécifique.

Ecrit ou oral 1h ou 20 min

Adopté par le Conseil de l'ISVV le 17/09/2021

Modalités de contrôle des connaissances : 

Diplôme National d'Œnologue 2021/2022

2ème année - 60 ECTS 

Session unique ou première Seconde session 

Seuil 

compens.

Ecrit ou oral 1h ou 20 min


