
  COMMUNIQUÉ DE PRESSE  
le 5 octobre 2017 

 

 
 

1 
 

CHAIRE "DENIS DUBOURDIEU – QUALITÉ ET IDENTITÉ DES VINS" 
10 MÉCÈNES ENGAGÉS POUR PRÉSERVER LA TYPICITÉ DES VINS  

DE BORDEAUX ET DE NOUVELLE-AQUITAINE  
  

Vendredi 20 octobre 2017, lors de l’évènement de lancement de la chaire "Denis Dubourdieu – qualité et identité des 
vins", les partenaires officialiseront leur engagement en faveur d’un soutien à des travaux de recherche fondamentale 
dans l’Unité de recherche Œnologie, au sein de l’Institut des Sciences de la Vigne et du Vin (ISVV).  
 
Portée par la Fondation Bordeaux Université et adossée à l’ISVV (université de Bordeaux), la Chaire " Denis Dubourdieu – 
qualité et identité des vins" bénéficie du soutien de 4 crus bordelais et de 6 entreprises leaders de la filière  
viti-vinicole pour lesquels la qualité des vins de Bordeaux est une préoccupation quotidienne et la recherche en œnologie 
une donnée essentielle :  Château Haut Bailly, Château Palmer, Château Pichon Baron, Château Pichon Longueville 
Comtesse de Lalande, BioLaffort, Bucher Vaslin, Chêne et Cie, Michael Paetzold, OENEO et Seguin-Moreau.  
 

 Une initiative bordelaise inscrite dans l’écosystème viticole 
Partant du constat que de nombreux champs restent encore aujourd’hui à investiguer (l’identification de marqueurs 
de qualité, la préservation de la typicité des vins et de leur potentiel de vieillissement dans un contexte de 
changement climatique et de limitation des produits phytosanitaires), ce regroupement d’acteurs juge indispensable 
de maintenir le goût du vin au centre des préoccupations de la filière. 

 
Pour que les vins de Bordeaux restent leaders, il faut dès aujourd’hui conforter la recherche fondamentale afin que, 
demain, les entreprises puissent s’emparer de ses résultats et les traduire en innovations pour l’ensemble de la filière.  
 
La chaire vise donc à soutenir les travaux de l’unité de recherche Œnologie au sein de l’ISVV qui n’ont pas seulement 
pour vocation d’acquérir des connaissances mais plus encore de contribuer à apporter des réponses concrètes aux 
acteurs de la filière vin. Dans ce cadre des travaux de post-doctorat seront financés par la chaire dès début  2018, 
les années suivantes les efforts porteront autour du financement d’une thèse et de l’acquisition d’équipements 
scientifiques.  

 
Pour  valoriser  la  typicité  des  vins,  le Pr Denis  Dubourdieu, fondateur et directeur de l’ISVV de 2009 à 2016, a  
largement  contribué à  relier  la  composante organoleptique  des  vins  et  leur composition. C’est donc tout 
naturellement que l’ISVV a souhaité rendre hommage à cette personnalité incontournable du vin dans le monde en 
lui dédiant cette chaire, première chaire universitaire dédiée à la recherche en œnologie.  
 
La Chaire a été impulsée par Philippe Darriet, responsable de l’unité de recherche Œnologie avec le soutien du 
cluster Inno’vin ainsi que de plusieurs mécènes.  
 

 Evènement   
L’ensemble des partenaires de la chaire se réuniront le 20 octobre 2017 à l’ISVV, en présence des acteurs 
académiques et institutionnels et des personnalités du monde viti-vinicole, pour marquer leur engagement et 
partager leur vision des enjeux de la préservation de la qualité et l’identité des vins. Cette séquence sera suivie d’un 
hommage à Denis Dubourdieu avec la cérémonie de dénomination de la salle de dégustation.  
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A propos de  

Denis Dubourdieu  

   
Né dans une famille de 
vignerons bordelais, 
Denis Dubourdieu s’est 
consacré toute sa vie aux 
sciences de la vigne et 
du vin. Après sa thèse sur 
la composition 
macromoléculaire des 
vins liquoreux, il entre à 
l’université de Bordeaux 
et devient professeur 
d’œnologie en 1987. Il 
développe alors des 
activités de recherche 
dans le domaine des 
levures, des arômes et 
des colloïdes. Il était 
considéré comme l'un des 
meilleurs spécialistes de 
la vinification et de 
l'élevage des vins blancs. 
Visionnaire, le professeur 
Dubourdieu avait porté 
le projet de création de 
l’Institut des sciences de 
la vigne et du vin (ISVV) 
ouvert en 2009, avec la 
conviction de fédérer 
l'ensemble des disciplines 
liées au vin. En parallèle 
de ses travaux, il était 
vigneron dans ses 
propres vignobles et 
conseillait de célèbres 
propriétés. La revue 
Decanter l'avait 
notamment sacré "homme 
de l’année" en raison de 
son "extraordinaire 
contribution au monde du 
vin depuis des 
décennies". 

 Les partenaires de la chaire 
 

 Fondation Bordeaux Université  

Acteur unique du mécénat du pôle universitaire bordelais, la Fondation collecte les fonds des mécènes et 
participe à la coordination de la chaire, à l'interface entre mécènes et établissements, dans le cadre de ses 
missions de recherche fondamentale.  
Contact presse : Céline SELLERON – 06 74 56 74 44 - celine.selleron@univ-bordeaux.fr 

 Institut des Sciences de la Vigne et du Vin (ISVV) – université de Bordeaux 

En tant que pôle pluridisciplinaire de recherche, d'enseignement supérieur et de développement, l’ISVV 
regroupe l'ensemble des équipes de la recherche, de la formation et du transfert de technologie du 
domaine vitivinicole de multiples partenaires sur le site bordelais. 
Contact presse : Azalée ROMBAUT- 05.57.57.59.47- azalee.rombaut@u-bordeaux.fr 

 Inno’vin 

Cluster de la filière vitivinicole en Région Nouvelle-Aquitaine, Inno’vin est une structure unique en France qui 
fédère les acteurs de l'écosystème vitivinicole et accompagne les entreprises dans leurs projets 
d’innovation.  
Contact presse : Manon GARCIA- 05.57.57.59.05- manon.garcia@innovin.fr  

  Les mécènes  

Château Haut Bailly : texte dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok excffgjpo poxfkgdkx 
dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok oncvbmoo cknjgo hknk 
Contact presse : Prénom. NOM- 00.00.00.00.00- nom@organime.fr 

Château Palmer : excffgjpo poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok excffgjpo 
poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok oncvbmoo cknjgo hknk 
Contact presse : Prénom. NOM- 00.00.00.00.00- nom@organime.fr 

Château Pichon Baron : excffgjpo poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok 
excffgjpo poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok oncvbmoo cknjgo hknk 
Contact presse : Prénom. NOM- 00.00.00.00.00- nom@organime.fr 

Château Pichon Longueville Comtesse de Lalande : excffgjpo poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg 
oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok excffgjpo poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk 
cvbojok oncvbmoo cknjgo hknk 
Contact presse : Prénom. NOM- 00.00.00.00.00- nom@organime.fr 

BIOLAFFORT, filiale R&D du groupe LAFFORT, producteur de produits pour l’œnologie. Partenaire 
historique de l’ISVV, avec plus d’une 20aine de thèses soutenues depuis 1989 et une 15aine de projets 
avec des post-doctorants. Aujourd’hui les dépenses R&D représentent 3 % du chiffre d’affaire du groupe, 
ce qui en fait un des acteurs les plus actifs en termes d’innovations en œnologie 
Contact presse : Virginie Moine- 06.81.77.31.78- virginie.moine@laffort.com 
Bucher Vaslin : excffgjpo poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok excffgjpo 
poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok oncvbmoo cknjgo hknk 
Contact presse : Prénom. NOM- 00.00.00.00.00- nom@organime.fr 

Chêne et Cie : excffgjpo poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok excffgjpo 
poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok oncvbmoo cknjgo hknk 
Contact presse : Prénom. NOM- 00.00.00.00.00- nom@organime.fr 

Michael Paetzold : excffgjpo poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok 
excffgjpo poxfkgdkx dxfgjkyocvk njcmofgjkhg oncvbmoo cknjgo hknk cvbojok oncvbmoo cknjgo hknk 
Contact presse : Prénom. NOM- 00.00.00.00.00- nom@organime.fr 

“We care about your wine“. Unique communauté d’experts visionnaires, le groupe OENEO offre à tous les 
acteurs de la filière viticole les instruments novateurs, les conseils personnalisés et les itinéraires 
performants, sécurisés en élevage et en bouchage. 
Contact presse : Martine PAIN - 06.71.20.58.72 - martine.pain@agence-aplus.fr  
 
“Inspired by the past, built for the future”. Forte de 180 ans de savoir-faire artisanal et pionnière en 
Recherche & Développement, SEGUIN MOREAU est la tonnellerie partenaire technique haut de gamme 
des vins et spiritueux à travers le monde.  
Contact presse : Elise PEETERS - 06.25.57.63.53 - epeeters@seguin-moreau.fr 
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